
Rogers Osterbuffet 2025 
Ostermontag und –Sonntag, 12:00-14:30 Uhr 

 

Vorspeisen 
Luftgetrockneter Schinken mit Honigmelone 

 

Räucherlachs im Rucolanest mit Honig-Senf-Soße 
 

Matjes mit Hausfrauen-Soße und Kartoffelbrötchen 
 

Gefüllte Eier mit Bärlauchfrischkäse 
 

Tomate mit Mozzarella und frischem Basilikum 
 

Suppen 
Spargelcremesuppe mit Streifen vom Landschinken 

 

Hühnerkraftbrühe mit Eierstich und bunten Schmetterlingsnudeln 
 

Salate 
Auswahl an frühlingshaften Blatt- und Rohkostsalaten 

mit zweierlei Dressing 
 

Hauptgänge 
Schmorbraten vom heimischen Lamm und Weiderind 

 ~ frisch aus dem Rohr ~ 
mit Bohnengemüse, Bärlauchschupfnudeln  

und hausgemachten Spätzle 
 

Gegrillte Putenkeule auf cremigem Gemüsegraupenrisotto 
 

Gebratenes Buntbarschfilet mit Senfkruste 
dazu Bäckerinnenkartoffeln 

 

Flädle auf feinem Spargelragout 
 

Verschiedene Grillspezialitäten aus der Grillhütte 
 

Dessert 
Vanillemousse mit Rhabarbergrütze 

 

Gebackener Kirschmichel mit angeschlagenem Rahm 
 

Minzparfait mit Schokoladensoße 
 

Salat von frischen Früchten 
 

Preis inkl. Begrüßungsdrink und Tafelwasser 
pro Person € 49,90  

Kinder 3-6 Jahre € 16,90  
Kinder 7-13 Jahre € 33,90  


