
 
 

Herzlich Willkommen 
im Flair Hotel Landgasthof Roger 

in der schwäbischen Toskana 
 

 
 

Wir freuen uns, 
dass Sie heute unser Gast sind 

und wünschen Ihnen einen schönen Aufenthalt! 
 

Ihre Familie Roger und Team 
  



 
 

Schwäbische Toskana 
- live erleben -  

 
 
Das Flair Hotel Landgasthof Roger mit seinem Ursprung im Jahr 1974 liegt inmitten der 
Schwäbischen Toskana umrahmt von Weinbergen, Apfelplantagen und unweit vom 
Breitenauer See. Das Hotel wurde damals von Anneliese und Michael Roger eröffnet und 
wird seit dem Jahr 2000 von Michael & Claudia Roger geleitet. 
 
 

Das Restaurant bietet Platz für ca. 100 Personen aufgeteilt auf 

die Toskanastube, die Weinstube und die Panoramastube. 
 
 
 
 

Im Biergarten finden bis zu 150 Personen Platz. Ein Teil des 

Biergartens wurde im Herbst 2010 überdacht. So können Sie auch 
bei wechselhaftem Wetter draußen sitzen. 
 
 
 

Gerne buchen Sie die Hotelbar „Stibbicher Hütte“ für Ihre 

Veranstaltungen oder zum Ausklingen lassen von Feiern und 
Tagungen. Sie finden sie im Untergeschoss. Mit Ihrer rustikalen 
Einrichtung verbreitet sie urig gemütliche Atmosphäre wie eine 
Hütte in den Bergen. 
 

Feiern Sie Ihr Familienfest, egal ob Geburtstag, Hochzeit, 

Taufe, Kommunion oder Konfirmation, in unserem Restaurant, auf 
der Terrasse oder in einem unserer acht Veranstaltungsräume.  
Mit den All Inklusive-Arrangements ist Ihre Feier kalkulierbar. 
Auf Wunsch dekorieren wir die Tische und besorgen Blumen für 
Sie. Machen Sie noch heute Ihren Termin zur persönlichen 
Absprache aus. 
 

Dinner & Show – das sind kurzweilige Abende mit bekannten 

Künstlern und besonderen kulinarischen Genüssen unseres 
Küchenteams. Lassen Sie sich verzaubern von Comedy, Kabarett 
und schwäbischen Melodien. 
 
 

69 Hotelzimmer, in verschiedenen Kategorien sorgen für Ihren 

angenehmen Aufenthalt. Wir bieten Familienzimmer bis zu vier 
Personen, Appartements, Einzel- und Doppelzimmer. 
 
  



 
 

 
 
 
 
 
 

Unser Hotel verfügt über 8 Tagungs- und 
Veranstaltungsräume (38 – 350 m²)  

für Ihre erfolgreiche Veranstaltung mit 2 – 200 Personen.  
Alle mit Tageslicht, Klimaanlage, öffentlicher Internetzugang  
und barrierefrei. Einige sind mit einem Kfz-befahrbar und mit 
direktem Zugang zu Garten und Terrasse. 
 
 

350 m² Saunalandschaft mit finnischer Sauna, Biosauna, 

Dampfbad, Tauchbecken, Whirlpool, Ruheliegen, Außenbereich, 
Wärmebank, Erlebnisdusche. 
Geöffnet: 
Die aktuellen Öffnungszeiten erfahren Sie an der Rezeption. 
 
 

Im Kosmetikstudio „Bella Toskana“ verwöhnen Sie Silke Beck 

und ihr Team mit ausgesuchten Kosmetikanwendungen, Massagen 
und Bädern. Dabei verwenden sie Qualitätsprodukte von Gertraud 
Gruber, Guinot und Klapp. 
Termine nach Vereinbarung:  Di. – So. 9 – 21 Uhr 
 
 
 
 
Auch Ihre Kinder kommen bei uns nicht zu kurz. Auf unserem 

Spielplatz können Ihre Kinder wippen, schaukeln, rutschen, 

sandeln, unter den Apfelbäumen Ball spielen und den elektrischen 
Bagger bedienen (gegen Gebühr). Hier schlagen Kinderherzen 
höher. 
 
 
 
 
Für Gruppen aller Art, ob Betriebsausflug, Kegelverein,  
Motorradfahrer, Fahrradfahrer, Fußballvereine,  
Busreisende usw., haben wir immer das richtige  
Programm, wie z.B.  

 

• Weinbergtouren 

• Weinproben 

• Fackelwanderungen 

• Themen-Abende 

• Outdoor-Events 

• Grillbuffets im Biergarten 

  



 
 

Etwas zum Schmunzeln  
für zwischendurch! 

 

 

 

Ja, ja, die Biervertreter 
 

Ein Kölsch-Vertreter, ein Altbier-Vertreter und ein 
Fürstenberg-Vertreter treffen sich nach einem 
harten Arbeitstag in der Kneipe. Der 
Kölschvertreter bestellt sich ein kühles Dom-
Kölsch, der Altbiermensch irgendein fieses 
Düsseldorfer Gesöff (sprich Alt) und der Fürsten-
berg-Vertreter lediglich ein Wasser. Fragen die 
anderen Beiden warum er denn nicht sein Bier 
bestellt. Daraufhin dieser: "Wenn Ihr kein Bier 
trinkt, trink ich auch keins!" 
 
 
 
 

Der arme Kerl 
 

Ein Motorradfahrer schwingt sich auf seine Maschine, 
setzt den Helm auf und fährt los. Ein Vogel hüpft aus 
dem Nest raus und fliegt los. Auf einmal: FLATSCH! Der 
Vogel liegt am Boden. Der Motorradfahrer hebt den 
Vogel auf, nimmt ihn mit nach Hause, holt einen Vogel-
käfig, streut ein paar Brotkrumen rein und stellt ihm 
eine Schale Wasser hin. Der Vogel wacht einige Zeit auf 
und denkt: "Gitterstäbe? Brot und Wasser? Oh, shit, ich 
hab den Motorradfahrer umgebracht!" 
 

 

Superkräfte 
 

Der Wirt einer Bar ist unglaublich stark und protzt auch ganz gerne damit. So kommt es, 
dass er einen Preis ausgesetzt hat: Wenn jemand aus einer Zitrone einen Tropfen Saft mit 
den Händen herauspresst, die er zuvor gequetscht hat, dann kriegt derjenige 500 €. Schon 
viele haben es versucht, Gewichtheber, Bodybuilder und so weiter, aber keiner hat es je 
geschafft. 
Eines Tages kommt ein kleiner, unscheinbarer Mann daher und erkundigt sich nach den 
Bedingungen des Wettbewerbs. Er kriegt die Regeln erklärt, nimmt die Zitrone und ohne 
mit der Wimper zu zucken, holt er aus ihr fünf Tropfen raus. Das Publikum um ihn herum, 
welches ihn zuerst ausgelacht hat, applaudiert und johlt und der Wirt zahlt den Mann aus. 
Aber nicht, ohne ihn zu fragen, was er beruflich mache; woher er solche Kräfte besitze:
  
"Na ja, ich arbeite beim Finanzamt ..." 

  



 
 

Suppen: 
 

Kräftige Rindfleischbrühe mit Maultaschen 
mit feinen Kräutern ausgarniert (E, G1, SEL, SEN) 6,20  € 
 

Tomatencremesuppe 
mit Sahnehäubchen (SEL, M, G1) 6,90 € 
 
Große Portion Tomatencremesuppe mit Ofenbaguette 11,90 € 
 

Vorspeisen: 
 

Kleine gemischte Salatschale 
von dreierlei Rohkostsalaten mit Blattsalaten 

mit Hausdressing angemacht (SEL, E, M, SEN) 
Vegetarisch 6,80  € 

 

Großer gemischter Salatteller  
von dreierlei Rohkostsalaten mit Blattsalaten 
sowie schwäbischer Kartoffelsalat 

mit Hausdressing angemacht (SEL, E, M, SEN) 
Vegetarisch 12,90  € 

 

dazu 150 g gebratene Geflügelbruststreifen  + 5,90  € 

dazu gebratene Garnelen + 7,80 € 

 

„Schwäbisches Knoblauchbrot“ 
Knoblauch-Öl auf feinem Besenbrot geröstet mit Kräutern (G1, G2) 

Vegetarisch 6,50 € 

 

Räucherlachsrosen 
mariniert mit Honig-Senf-Soße 
an frühlingshaftem Salatbouquet dazu Ofenbaguette (FI, M, G1) 16,90 € 
 

Hausgemachte Maultaschen 
mit blanchierter Zwiebeljus (G1, E, M)  (120 g) kleine Portion  8,90 € 
 (220 g) große Portion  15,80 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Für jede Umbestellung der Beilagen  
erlauben wir uns Gebühr von 1,50 € zu berechnen. 
Zusätzliche Portion Soße: 2,50 € 

   



 
 

Hauptgerichte: 
 

Fleischgerichte: 
 

Schweinefiletmedaillons mit Rahmsoße 
mit Gemüsebouquet und hausgemachten Spätzle (SEL, G1, M, E) 22,80 € 

 
Roger-Schnitzel „Das Schnitzel mit Loch“  
~ vom Schweinerücken frisch paniert aus der Pfanne ~  
dazu Pommes frites mit Ketchup oder Mayonnaise (E, G1) 16,90  € 

 
Geschmorter Kalbsrahmbraten vom Weidekalb-Bug mit Rahmsoße 
mit feinem Gemüsebouquet und Kartoffelrösti (M, G1) 23,90  € 
 

Hirschkalbsbraten ~ frisch aus dem Rohr ~  
mit Preiselbeer-Rahmsoße, Rotkraut und Spätzle (M, G1, E) 24,50 € 

 
Schwäbischer Zwiebelrostbraten mit Bratensoße 
medium gebraten mit geschmelzten Butterspätzle (E, G1) 28,50 € 

 
Poelierte Poulardenbrust 
auf Graupenrisotto mit Marktgemüse und Thai-Curry-Soße (SEL, SEN) 19,80 € 
 

„Roger-Worscht-Spieß“ mit Allerlei Wurst 
dazu Rosmarinkartoffeln + 2 Dips (7, SEL, SEN) 19,90 € 
 

Ochsenbäckle mit Trollingersoße 

dazu hausgemachtes Apfelrotkraut und Knödel (G1, E) 23,90 € 
 

 
 

 
 
 
 
 
Für jede Umbestellung der Beilagen  
erlauben wir uns einen Aufpreis von 1,50 € zu berechnen. 
Zusätzliche Portion Soße: 2,50 €  



 
 

Fischgerichte: 
 
„Forelle Müllerin“ 
mit Mandelbutter am Stück frisch aus dem Rohr 
dazu Petersilienkartoffeln (G1, Fl, S2) 22,50 € 
 

Lachssteak vom Grill 
mit Gemüsebouquet, Kartoffelgratin und Kräuterbutter (FI, M) 25,90 € 

 

Vegetarische Gerichte: 
 
Tagliatelle mit Kräuterpesto Vegetarisch  
dazu Ofenkirschtomaten, Zwiebeln,  
Knoblauch und mit Parmesanspähnen verfeinert (SEL, G1, E) 12,90  € 
 

Zusätzlich gebratene Garnelen (FI) +7,80 € 

 
Graupenrisotto mit buntem Marktgemüse (SEL, G3) Vegan 13,90  € 

 
Käsespätzle mit Bergkäse und geschmelzten Zwiebeln Vegetarisch (M, E, L, G1) 13,50 € 
 

Ebbes zum Vespern 
 

 

Schwäbischer Wurstsalat  
von feiner Fleischwurst und Schwarzwursträdle mit Zwiebeln 
angemacht mit einer Essigvinaigrette und Besenbrot (7, G1, M, 15) 11,20  € 

 

Schweizer Wurstsalat  
von feiner Fleischwurst und Käsestreifen mit Zwiebeln 
angemacht mit einer Essigvinaigrette und Besenbrot (7, G1, M, 15) 13,90 € 

  

Schwäbischer Vesperteller 
saisonales Angebot von Wurst und Käse mit Mixed-Pickels 
und Besenbrot (7, G1, M, SEN, 15) 14,90 € 
 

Schwäbische Käsevariation Vegetarisch 

Auswahl von Rohmilch- und Hartkäse 
mit Zwiebel und Mixed-Pickels dekoriert (7, G1, M, SEN, 15) 14,90 € 
 

Flammkuchen mit Schmand, Zwiebeln und Speck (M, 7, G1, E) 11,90 € 

ebenfalls auch vegetarisch erhältlich Vegetarisch 11,90 € 
 

Für jede Umbestellung der Beilagen  
erlauben wir uns Gebühr von 1,50 € zu berechnen. 
Zusätzliche Portion Soße: 2,50 €  



 
 

Dessert: 
 

Crème brûlée 

mit frischen Früchten (E, M) 7,90 € 

 
Flammkuchen 

mit Äpfeln und Vanillesoße (G1, E, S1, S2, H, M) 6,80 € 
 

Frische Erdbeeren 

mit Vanilleeis (E, M) 7,80 € 
 

Parfait von der Minze 

mit Schokoladensoße und Erdbeersalat (E, M) 8,50 € 
 

Gemischtes Eis mit Sahne (M) 6,80 € 

Gemischtes Eis ohne Sahne (M) 6,00 € 

 

1 Kugel Eis ~ Sorte nach Wahl ~ (M) 2,20 € 

1 Kugel Sorbet ~ Sorte nach Wahl ~ 3,00 € 

 

„Cappucinchen“ ~ 1 Kugel Espresso-Krokant-Eis im Kaffeegedeck (9, M) 4,20 € 

 
 

 
 

Schwoba: 
 

Hochdeutsch isch seit altersher halt für d`Schwoba elend schwer, mit de Händ, wohl got`s 
em schreiba. Aber`s Maul tuat wohl schwäbisch bleiba, scheinbar hend se g`schickte Händ 
während Zonga schwerer send. Ihre Ausdrück send net zart, se hend so a Eigaart,o friesiert 
in älle Laga, oim en`s Gsicht nei, d`Moinung z`saga, wenn`s auch hochdeutsch schöner 
wär, d`Hauptsach isch, d`r Kropf wird leer. 
Lang braucht`s bis mer se verstoht und oft Johr ond Tag vergoht, bis mer so en echta 
Schwoba net bloß für an groba Kloba, sondern für en Kerle hält, wo oim aus d’r Seel raus 
g`fällt, freilich send se, g`nau betrachtet, net aus oiner Bachet g`macht. 
Aber es isch augenscheinlich, nex so onserem Hergott peinlich, als wenn Ihm oiner der viel 
verstoht, aus verseha a Schwob vergrot. 



 
 
 

Getränkekarte 
Aperitif: 
 

Aperol Spritz (1, 10, SU) 0,25 l 8,50 € 
 

Limoncello Spritz (1, 10, SU) 0,25 l 8,50 € 
 

Hugo (1, SU) 0,25 l 8,50 € 
 

Alkoholfreier Holunderblüten Cocktail (1) 0,25 l 7,50 € 
 

Campari Orange/Soda (1, 10)  0,2 l 7,50 € 
 

Martini Bianco/Rosso 4 cl  4,50 € 
 

Schaumweine: 
 
Schlosskellerei Affaltrach 

Brilliant, trocken (SU) 
Flasche 0,75 l 29,50 € 
Glas Sekt   0,1 l 05,50 € 
 

Winzer vom Weinsberger Tal 

Riesling, trocken (SU) 
Flasche  0,75 l  27,90 € 
 

Weinschwestern 

HOPPA SPARKLING – 0,0 Prozent (SU) 

Flasche 0,75 l 29,00 € 
Glas Sekt 0,1l 5,20 € 
 
Weingut Bihlmayer 

Riesling, trocken (SU) 

Flasche 0,75 l 29,50 € 
 

Biere vom Fass: 
 

Fürstenberg Pils (G1, G3, G4) 0,3 l 4,20 € 
 0,5 l 5,80 € 
 

Fürstenberg Export (G1, G3, G4) 0,3 l 3,80 € 
 0,5 l 5,50 € 
 

Radler (G1, G3, G4) 0,3 l 3,80 € 
 0,5 l 5,00 € 
 

Paulaner Weizen hell (G1, G3, G4) 0,3 l 3,80 € 
 0,5 l 5,50 € 
 

Biere aus der Flasche: 
 
Paulaner Weizen – dunkel, kristall & alkoholfrei (G1, G3, G4) 0,5 l  5,50 € 
 

Fürstenberg Pils – alkoholfrei (G1, G3, G4) 0,3 l  4,20 € 
 

  



 
 

Alkoholfreie Getränke: 
 
Coca Cola (9, 1) / Fanta (1, 3) / Spezi (9, 1, 3) / Limo 0,2 l 3,00 € 

 0,4 l 4,50 € 
Schweppes -Tonic Water (1, 2, 3, 10) 
 -Bitter Lemon (1, 2, 3, 10) 0,2 l 3,80 € 
 
Teinacher Eistee  –Wassermelone 
 -Pfirsich 0,33l 3,90 € 

 

Hohenloher Fruchtsäfte: 
 
Apfelsaft 
 

Orangensaft 
 

Johannisbeernektar 
 

Roter Traubensaft 
 

Grapefruitsaft 
 

Kirschnektar 
 

Bananennektar 
 

Als Saft pur 0,2 l 3,00 € 

 0,4 l 4,90 € 

Als Saftschorle 0,2 l 3,00 € 
 0,4 l 4,20 € 
Hohenloher Bio-Schorlen  
 

Birne-Rosmarin 0,33l 3,90 € 
  

Apfel-Ingwer 0,33l 3,90 € 
 

Rhabarber 0,33l 3,90 € 
 

Wasser: 
 
Glas Tafelwasser still / classic 0,2 l 2,20 € 
 0,4 l 3,50 € 
Karaffe Leitungswasser 1,0 l 3,50 € 
 
Flasche Mineralwasser still / medium 0,7 l 6,90 € 

 

  



 
 

Warmgetränke: 
 
Tasse Kaffee (9) 3,20 € 
 
Kännchen Kaffee (9) 6,40 € 
 
Tasse Schonkaffee 3,20 € 
 
Kännchen Schonkaffee 6,40 € 
 
Espresso (9) 2,60 € 
 
Doppelter Espresso (9) 4,80 € 
 
Cappuccino (9) 4,50 € 
 
Milchkaffee (9) 4,50 € 
 
Heiße Schokolade 4,50 € 
 
Latte Macchiato (9) 4,50 € 
 
 

Tee: 
 

Grüner Tee, Schwarztee, Früchtetee, 
Kamilletee, Pfefferminztee,  
Hagebuttetee und Kräutertee 
 
Glas Tee 3,50 € 
 
Kännchen Tee 5,00 € 
 

Spezialitäten: 
 
Irish Coffee (9) 6,90 € 
 
Grog Tee mit Rum 4 cl 6,90 € 

   



 
 

 

Liebe Gäste, 
Unser Hotel ist 

ein Haus 
der Baden-Württemberger Weine. 

 
 

Bei uns bekommen Sie nicht nur Weine, die in und um 
Löwenstein angebaut sind, sondern auch hier gekeltert und 

abgefüllt wurden. Fragen Sie auch gerne nach einem 
Probiererle von unseren offenen Weinen. 

 
 
Winzer vom Weinsberger Tal  

Grauburgunder trocken (2023er) 
Voluminös mit dezentem Honig Walnussgeschmack 
Alk 13,5 | RZ 2,5 | S 5,1 (SU) 

 0,1 l 4,10 € 
 0,25 l  7,80 € 
 
Winzer vom Weinsberger Tal 

Muskat Trollinger Weißherbst (2023er) 
Fruchtig, feinwürzig mit angenehmem Muskatton 

Alk 12 | RZ 26,7 | S 6,0 (SU) 0,1l   4,10 € 
 0,25 l   7,80 € 
 
Weinkellerei Hohenlohe Fürstenfass 

Cuvée Dunkelgraf (2022er)  
trocken – im großen Holzfass gereift 

Alk 13,5 | RZ 1,9 | S 4,7 (SU) 0,1l   5,20 € 
 0,25 l   9,50 € 
 

Die Fassweine von de Winzer vom Weinsberger Tal: 
 

Winzer vom Weinsberger Tal 

Weisswein, QbA 
Leicht, fruchtig 
Alk 11,5 | RZ 17,8 | S 6,0 (SU) 

 
Winzer vom Weinsberger Tal 
Rosé, QbA 
Frisch, süffig 
Alk 11,5 | RZ 15,0 | S 5,6 (SU) 

 
Winzer vom Weinsberger Tal 

Rotwein, QbA 
Rund, kräftig  
Alk 11,5 | RZ 17,0 | S 4,4 (SU) 

 
jeweils im Glas 0,25l 5,20 €  



 
 

Offene Weißweine: 
 

aus der Flasche  
im Viertele serviert 
 
(0,25l) 
 
 
 
 
 
 
 
Willsbacher  

Riesling  
(2022er) 
Feinfruchtig, rassig, stützende Säure mit Zitrus-Charakter 
QbA 

Alk 12,4 | RZ 14,7 | S 7,1 (SU) 5,20 € 
 
Winzer vom Weinsberger Tal  
Riesling trocken  
(2023er) 
Spritzig, elegant 
QbA  

Alk 12,5 | RZ 5,2 | S 6,8 (SU) 5,20 € 
 
Fürstenfass 
Verrenberger Goldberg 

Riesling trocken  
(2022er) 
Fruchtig, edel, „furz trocken“ 
QbA  

Alk 12,7 | RZ 1,0 | S 6,2 (SU) 6,20 € 
 
Winzer vom Weinsberger Tal 

Kerner  
(2023er) 
Reinrassige Säure, kraftvolle dezente Muskatnote 
QbA  

Alk 10,5 | RZ 24,0 | S 8,0 (SU) 5,20 € 
 
 
 
  



 

 
 

Offene Rotweine: 
 

aus der Flasche  
im Viertele serviert 

 
(0,25l) 
 

 

 

 

 

 

Löwensteiner Wohlfahrtsberg 

Trollinger  
(2022er) 
Herzhaft, kernig und würzig 
QbA 

Alk 12,0 | RZ 13,5 | S 4,2 (SU) 5,20 € 
 
Weinkellerei Hohenlohe Fürstenfass 

Lemberger halbtrocken 
(2022er) 
Sein Aroma erinnert an Brombeere und 
Cassis. Fein eingebundene Tannine 
QbA 

Alk 12,5 | RZ 13,8 | S 4,9 (SU) 7,20 € 
 
Winzer vom Weinsberger Tal 

Schwarzriesling  
(2022er) 
Ein typischer Württemberger 
QbA 

Alk 11,0 | RZ 13,4 | S 4,8 (SU) 5,20 € 
 
Willsbacher  

Trollinger mit Lemberger 
(2022er) 
Kraftvolle, harmonisch, frisch, elegant 
QbA 

Alk 12,0 | RZ 15,4 | S 4,2 (SU) 5,80 € 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Willsbacher  

Trollinger trocken  
(2022er) 
a Vesperviertele 
QbA 

Alk 13,0 | RZ 4,7 | S 3,9 (SU) 5,20 € 

 
Weinkellerei Hohenlohe Fürstenfass 

Lemberger trocken 
(2022er) 
Im Geschmack voluminös und lang anhaltend 
QbA 

Alk 12,4 | RZ 6,6 | S 4,8 (SU) 7,20 € 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
Löwensteiner Wohlfahrtsberg 

Trollinger mit Lemberger  
trocken  
(2022er) 
Herb, krätig, durchgegoren 
QbA 

Alk 12,5 | RZ 4,6 | S 4,9 (SU) 5,80 € 

  



 
 

Offene Weißherbste: 
 

aus der Flasche  
im Viertele serviert 
(0,25l) 
 
 
Willsbacher  

Schwarzriesling Weißherbst  
(2021er) 
Erfrischend fruchtig feiner Erdbeerduft 
QbA 

Alk 12,0 | RZ 13,0 | S 5,9 (SU) 6,20 € 
 
Willsbacher 

Spätburgunder Weißherbst  
(2022er) 
Frisch und fruchtig 
QbA 

Alk 11,0 | RZ 18,0 | S 6,5 (SU) 6,20 € 
 

Winzer vom Weinsberger Tal  

Spätburgunder Weißherbst trocken  
(2022er) 
Aromatisch, frisch 
QbA 

Alk 11,5 | RZ 6,6 | S 6,5(SU) 6,20 € 
 
 
  



 

 
 

Flaschenweine weiß 0,75 l: 
 
 
 
 

Winzer vom Weinsberger Tal 

Grauburgunder trocken 
(2023er)   
Voluminös mit dezentem Honig 
Walnussgeschmack 
QbA 

Alk 13,5 | RZ 2,5 | S 5,1 (SU) 22,50 € 
 
 
 
Winzer vom Weinsberger Tal 

Traminer  
(2022er) 
Bukettreich, mit zartem Rosenduft und 
ausgeprägter Würze, lang anhaltender 
Abgang, feines Säurespiel 
QbA 

Alk 11 | RZ 25,7 | S 4,3 (SU) 22,50 € 
 
 
 
Winzer vom Weinsberger Tal 

Muskateller  
(2023er) 
Blumig und fruchtig 
QbA 

Alk 11 | RZ 32,7 | S 6,3(SU) 22,50 € 
 
 

 
Winzer vom Weinsberger Tal 

Muskat Trollinger 
Weisherbst (2023er) 
Fruchtig, feinwürzig mit  
angenehmem Muskatton 

Alk 12,0 | RZ 26,7 | S 6,0 (SU) 22,50 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Winzer vom Weinsberger Tal 

Lemberger trocken 
Rosé (2022er) 
Fruchtig, 
mit trockenem Akzent 

Alk 12,5 | RZ 5,4 | S 5,7 (SU) 24,50 €
   

Flaschenweine Weißherbst 0,75 l: 



 
 

Flaschenweine rot 0,75 l: 
 
 

Winzer vom Weinsberger Tal 

Trollinger mit Lemberger 
(2020er) 
Vorzüge des Trollingers, 
Kraft des Lemberger 
QbA  

Alk 12,5 | RZ 13,0 | S 4,7 (SU) 22,50 € 
 
Winzer vom Weinsberger Tal 

Trollinger mit Samtrot 
(2022er) 
Fruchtig, mild  
QbA 

Alk 11,0 | RZ 24,4 | S 5,2 (SU) 22,50 € 
 
Winzer vom Weinsberger Tal 

Lemberger Trocken  
(2020er) 
kräftige, dichte Farbe, sehr fruchtig in der 
Nase, wuchtig im Geschmack, feurig und 
nachhaltig 
QbA  

Alk 13,0 | RZ 3,3 | S 4,2 (SU) 24,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Winzer vom Weinsberger Tal 

Samtrot Spätlese  
(2020er) 
Purpurrot, sehr filigran 
QbA  

Alk 12,0 | RZ 21,1 | S 4,3 (SU) 32,00 € 
 
 
Winzer vom Weinsberger Tal 

Trollinger trocken  
(2020er) 
Mitteldichte Farbe, würzige Nase, 
herzhaft und kernig 
QbA 

Alk 13,0 | RZ 3,7 | S 4,0 (SU) 22,50 € 
 
Heuchelberg Kellerei  

Dornfelder trocken  
(2018er) 
mit einer salzig feurigen Art die an schwarzen 
Pfeffer und Chili erinnert  
QbA 

Alk 13,5 | RZ 2,2 | S 5,3 (SU) 24,50 € 
 
Heuchelberg Kellerei 

Acolon trocken  
(2019er) 
Stoffige Röstaromen und Anflug von 
Lakritze. Feines Tannin, eingebettet in Fülle 
und Kraft. 
QbA 

Alk 12,5 | RZ 6,3 | S 4,9 (SU) 24,00 € 
 

 
 
  



 
 

Flasche Rotwein 0,75l    
 
Winzer vom Weinsberger Tal 

Lemberger trocken 
NOBLESSE (2019er) 
Schöne Dichte und Tiefe, zartes Holz 

Alk 13,0 / RZ 4,3 / S 4,7 (SU)   32,00 € 
 
Winzer vom Weinsberger Tal 

Acolon trocken 
NOBLESSE (2019er) 
Kräftige Struktur, körperreich 

Alk 12,5 / RZ 1,0 / S 4,6 (SU)  32,00 € 
 

Flasche Weißwein 0,75l 
 
Winzer vom Weinsberger Tal 

Riesling trocken 
NOBLESSE (2019er) 
Erhaben, feiner Anklang an Pfirsich 

Alk 12,5 / RZ 6,0 / S 6,6 (SU)  32,00 € 

 
Winzer vom Weinsberger Tal 

Chardonnay trocken 
NOBLESSE (2022er) 
Voluminös, potent, mit Schmelz (SU) 

Alk 12,5 / RZ 6,0 / S 6,6  32,00 € 
  

NOBLESSE – Ein Name, der ganz bewusst gewählt wurde. Denn unter dieser 

Bezeichnung führen wir nur Weine aus selektiertem Lesegut und alten 
Rebanlagen. 
Das Ergebnis sind extrakt- und körperreiche Weine, die man als vollkommene 
Spitzenprodukte bezeichnen kann. Rotweine werden dabei maischevergoren und 
reifen im Holzfass. Trocken ausgebaut krönen diese besonderen Tropfen jedes 
Festmahl oder laden auch dazu ein, den Tag in Ruhe ausklingen zu lassen. 
Noblesse oblige! 
 

Wie heißt ein kleines 

schwäbisches Schwein das 

um Hilfe ruft? 

 

 Notrufsäule 



 
 

Unsere „Edelsteine“ von den 
Winzern vom Weinsberger Tal 
 
Winzer vom Weinsberger Tal 

Edelstein Samtrot Auslese (2018er) 
QbA 
Samtig, weich, mild 

Alk 12,5 | RZ 23,2 | S 4,3 (SU) 52,00 € 
 
Winzer vom Weinsberger Tal 

Edelstein Merlot trocken (2019er) 
QbA 
Kräftig, stoffig, bleibend im Abgang 

Alk 13,5 | RZ 2,8 | S 4,5 (SU) 52,00 € 
 
Winzer vom Weinsberger Tal 

Edelstein Lemberger Auslese (2018er) 
QbA 
Geschmeidige Frucht, langanhaltend 

Alk 13,0 | RZ 2,4 | S 5,2 (SU) 52,00 € 
 
Willsbacher   

Caverna Kompliment trocken (2013er) 
Kräftige Tannine, ausgepärgte Frucht, angenhme Röstaromen 

Alk 13,5 | RZ 3,1 | S 5,8 (SU) 54,00 € 
 
Weinkellerei Hohen,lohe Fürstenfass 

Cuvée Dunkelgraf (2022er) 
trocken – im großen Holzfass gereift 

Alk 13,5 | RZ 1,9 | S 4,7 (SU) 29,00 €  

  



 
 

Regionale Brennereierzeugnisse  
der Extraklasse: 
 
Obstler  40 % 2 cl 3,20 € 
 

Zwetschgenwasser  45 % 2 cl 3,90 € 
 

Mirabellenwasser  45 %   2 cl 3,90 € 
 

Kirschwasser  42 %   2 cl 3,90 € 
 

Williams Christ  42 %   2 cl 3,90 € 
 

Tresterbrand  42 % 

 Muskateller     2 cl  4,90 € 

 Traminer     2 cl 4,90 € 
  

Ingwergeist  41 %  2 cl  4,50 € 
 

Ma ka au ohne 
Alkohol luschdig 

sai, aber heit gang 
i uff Nommer sicher! 

 
(schwoba.de) 

 
 

Edel Brände: 
 

Edel Williams  37 %  2 cl  5,20 € 
 

Zwetschge aus  
dem Maulbeerfass  40%  2 cl 5,20 € 
 

Muskateller Tresterbrand 
aus dem Eichenfass  40%  2 cl 5,50 € 

 

Kräuter: 
 
Fernet Branca  42 % 2 cl 4,20 € 
 

Jägermeister  35 % 2 cl 4,20 € 
 

Underberg  44 % 2 cl 4,20 € 
 

Ramazzotti  30 % 2 cl 4,20 € 
  



 
 

Liköre: 
 
Roter Weinberpfirsichlikör 20 %  2 cl  4,20 € 
 
Amaretto Arino 25 %  2 cl 3,90 € 
 
Maraschino 30 %  2 cl 3,90 € 
 
Eierlikör 20 %  2 cl 3,90 € 
 
Lemberger Likör 20 %  2 cl 4,20 € 
 
Baileys 17 %  2 cl 3,90 € 
 

Wasser macht weise, 
lustig der Wein. 

Drum trinken wir beides, 
um beides zu sein. 

 

(Deutsches Sprichwort) 
 
 

Whisky / Weinbrände: 
 
Johnny Walker Red  40 %  4 cl 4,90 € 
 
Johnny Walker Black 40 %  4 cl 6,50 € 
 
Jack Daniels 40 %  4 cl 5,50 € 
 
Four Roses 43 %  4 cl 6,50 € 
 
Glenfiddich 40 %  4 cl  6,50 € 
 
Southern Comfort 
Whisky Likör 35 % 2 cl 4,90 € 
 
Asbach Uralt 38 %  2 cl 3,50 € 
 
Hennessy V.S. 40 %  2 cl 4,50 € 
  



 
 

Longdrinks: 
 
Bacardi Cola   0,2 l 7,50 € 
 
Jacky Cola   0,2 l 7,50 € 
 
Gin Tonic   0,2 l 7,50 € 
 
Cuba Libre   0,2 l 7,50 € 
 
Amarena Kirsch   0,2 l 7,50 € 
 
Vodka Lemon   0,2 l 7,50 € 

 

 
 

Lieber Gascht, 
 

s´war schee des Sie do wared.  
Mir hoffe s´had Ihne gschmeckt  

ond Sie hän en gmüetliche Obend ghabt. 
 

Mir freie ons heid scho uff Ihrn nächschte Besuch. 
 

Dankschee. 
Familie Roger ond Team 

 
  



 
 

Sauna- & Beautybereich 
 
 

Lassen Sie sich auf 350 m² im Sauna- & Beautybereich rundum verwöhnen. 
 

Saunalandschaft 
(TEXTILFREI) 

Finnische Sauna, Biosauna, Dampfbad 
Whirlpool, Tauchbecken, Wärmebank 
Ruheliegen, Fußbäder, Außenbereich 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Kosmetikstudio 

 
Maniküre 
Fußpflege 

Rückenmassage 
Ganzkörpermassage 
Hot Stones Massage 

Gesichtsbehandlungen 
Anti-Aging 

uvm. 
 
 

Silke Beck & Team 
freuen sich auf Sie! 

 

  



 
 

Inhaltsstoffe: 
1. mit Farbstoff 
2. mit Konservierungsstoff 
3. mit Antioxidationsmittel 
4. mit Geschmacksverstärker 
6. geschwärzt 
7. mit Phosphat 
8. mit Milcheiweiß 
9. koffeinhaltig 
10. Chininhaltig 
11. mit Süßungsmittel 
13. gewachst,  
14. mit Taurin 
15. mit Nitritpökelsalz 
 

Allergene: 
G Glutenhaltiges Getreide 
 G1 Weizen | G2 Roggen I G3 Gerste I G4 Malz 
K Krebstiere und Krebstier-Erzeugnisse 
E Eier und Ei-Erzeugnisse 
FI Fisch und Fisch-Erzeugnisse 
ER Erdnüsse und Erdnuss-Erzeugnisse 
SO Soja und Soja-Erzeugnisse 
S/H Schalenfrüchte 
 S1 Haselnuss | S2 Mandel | S3 Walnuss 
M Milch und Milch-Erzeugnisse 
SEL Sellerie und Sellerie-Erzeugnisse 
SEN Senf und Senferzeugnisse 
SES Sesam und Sesamerzeugnisse 
L Lupine und Lupinen-Erzeugnisse 
W Weichtiere 
SU Schwefeldioxid und Sulfite 

 
 


